
 

The George Inn 

 

 

Est. 1872 

 

 

 

Route 94 

McAffee, NJ 07428 

Phone: (973) 827­ 5758 

Fax: (973) 209­4800



Appetizers 
Mexican 

Nachos con Queso 7.95 
Spicy Taco Beef or Chicken 10.95 

A heaping portion of fresh, lightly fried, corn chips with melted cheddar and mozzarella cheese, diced tomatoes, pitted black olives, onions & jalapeno peppers, baked 
to perfection, served with a cup of salsa, guacamole & sour cream 

Quesadillas 4.95 
Spicy Taco Beef or Chicken 6.95 

Two grilled flour tortillas filled with cheddar cheese, diced tomatoes, onions and lettuce served with sides of Mexican rice, red kidney beans, salsa 
& sour cream 

Shrimp Jalapeno 5.95 
Two buttery cut shrimp, packed with seafood and mild jalapeno stuffing, dipped in beer batter and deep fried to a golden brown, topped with our 

own salsa and cheddar cheese 

Poppers 5.95 
Six lightly fried mild jalapeno peppers filled with cream cheese, served with tortilla chips and our own salsa 

Tortilla Chips & Salsa 3.95 
A basketful of freshly fried tortilla chips and a cup of our own salsa 

 
Classics 

Mini Rack of Ribs 8.25 
One half of mouth watering baby back ribs baked in our own BBQ sauce 

Wings of Fire 6.95 
Eight crispy chicken wings in mild or hot sauce, served with bleu cheese, carrots & celery 

Chicken Fingers 6.95 
Beer battered chicken tenders, served with French fries & BBQ sauce 

Mozzarella Sticks 5.25 
Six sticks, breaded & deep fried to a golden brown, served with tomato sauce 

Potato Skins 5.25 
Spicy beef or chicken 6.25 

Four potato skins stuffed with bacon and melted cheese, served with sour cream 
Garlic bread 3.50 

Topped with sliced fresh tomatoes and mozzarella cheese 4.50 
Topped with either Taylor ham or bacon and mozzarella cheese 5.50 

One half of French bread, baked with butter, fresh garlic and Parmesan cheese 
Onion Rings 4.95 

A heaping portion of beer battered, deep fried rings (Cajun spice upon request) 

Stuffed Mushrooms 5.95 
Six mushrooms filled with mushroom stuffing, topped with Mornay sauce 



 

From the Sea 
New Zealand Green Mussels 8.95 

One dozen mussels, cooked in a tomato or hearty garlic sauce 
Fried Calamari 8.50 

Twelve ounces of deep fried calamari, served with tomato sauce and a lemon wedge 
Steamers 7.95 

One dozen steamed little neck clams, served with drawn butter and lemon 
Shrimp Cocktail 7.95 

Six shrimp served over a bed of lettuce with cocktail sauce and a wedge of lemon 
Buffalo Shrimp 6.95 

A fistful of breaded shrimp lightly deep fried, served with tartar or cocktail sauce 

Stuffed Clams 5.95 
Six clams filled with seafood stuffing, topped with Mornay sauce 

Soups 
Baked French Onion Soup 4.95 

A classic, topped with a seasoned crouton and melted provolone cheese 
Two soups Available Daily 

Cup 2.25 ∙ Bowl 3.50 
No substitutions 

Salads 
Greek Salad 6.95 
with Chicken 9.95 

Tossed in virgin olive oil, balsamic vinegar & oregano (or your favorite dressing) topped with feta cheese, Kalamata olives, optional raw onions, 
anchovies & pita bread 

George Inn Salad 6.95 
Chicken 9.95 ∙ Tenderloin 14.95 ∙ Eight Shrimp, Salmon or Swordfish 14.95 

(Broiled or Cajun Style) 
An oversized salad topped with diced tomatoes, sliced black olives and raw onions 

Chef Salad 9.95 
A large salad with your favorite dressing, topped with sliced ham, turkey, roast beef, Swiss cheese and a sliced hard boiled egg 

Caesar Salad 6.95 
Chicken 9.95 ∙ Tenderloin 14.95 ∙ Eight Shrimp, Salmon or Swordfish 14.95 

(Broiled or Cajun Style) 
Crispy romaine lettuce, crunchy croutons tossed in a caesar dressing 

Spinach Salad 8.95 
Chicken 11.95 ∙ Tenderloin 16.95 ∙ Eight Shrimp, Salmon or Swordfish 16.95 

(Broiled or Cajun Style) 
Fresh baby spinach leaves, bacon bits and fresh sliced mushrooms, with your favorite dressing topped with a hard boiled egg 

Mexican Taco Salad  
Chicken 9.95 ∙ Tenderloin 14.95 ∙ Eight Shrimp 14.95 

Selection sautéed with sliced peppers and onions, served on an edible sombrero filled with salad, topped with melted cheddar and mozzarella 
cheese, diced tomatoes & black olives 

Tuna Salad 7.95 
A large salad with your choice of dressing, topped with tunafish or tuna salad 

Dressing: French, Italian, Russian, honey mustard, ranch, bleu cheese, crushed peppercorn parmigiana, raspberry vinaigrette, virgin olive oil and 
balsamic vinegar 



 

 

Vegetarian 
Fajitas 10.95 

Create four flour tortilla tacos by combining sautéed onions, peppers and Mexican fillings 
 (Guacamole, sour cream jalapeno peppers, Mexican rice, red kidney beans, pitted black olives, slixed tomatoes, shredded lettuce, cheddar cheese, 

raw onions and our own salsa) 
Chimichanga 10.95 

A flour tortilla filled with Mexican ruce, shredded mozzarella and cheddar cheese, lightly deep fried then baked with more mozzarella & cheddar 
and finished with salsa topping, served with sides of Mexican rice and red kidney beans 

Nachos con Queso 7.95 
Fresh corn chips lightly fried, topped with mozzarella and cheddar cheese, diced tomatoes, pitted black olives, diced raw onions and jalapeno 

peppers, served with sides of salsa, guacamole and sour cream 
Vegetarian Pizza 7.95 

A four‐slicer with a spread of ricotta cheese layered with mushrooms, diced onions, peppers, broccoli florets and melted mozzarella cheese 
Stuffed Baked Potatoes 7.95 

Four potato skins stuffed with broccoli florets, fresh mushrooms and sautéed seasonal vegetable, topped with mozzarella and cheddar cheese, 
served with sour cream. 

Fiesta Garden Burger 8.95 
An all vegetable burger topped with jalapeno peppers, diced tomatoes, shredded cheddar and mozzarella and our own salsa, on a flour tortilla over 

a bed of lettuce, served with French fries, cole slaw & pickle 
Garden Burger 6.95 
with cheese 7.45 

An all vegetable burger served with French fries, lettuce, cole slaw & pickle 
 

NO SUBSTITUIONS 

Sandwiches 
SERVED WITH FRENCH FRIES, TWO ONION RINGS, LETTUCE, TOMATO, COLE SLAW & PICKLE 

Meats 
Triple Decker Club 8.95 

Choice of turkey, roast beef, corned beef, pastrami, ham & swiss 
Reuben 8.95 

Pastrami or Corned Beef 
Your choice of bread with melted Swiss cheese and sauerkraut, served with a side of Russian dressing 

Hot Roast Beef or Turkey 7.95 
Open faced on your choice of bread with beef or turkey gravy 

Grilled Tenderloin 14.95 
Six ounces of grilled tenderloin sautéed with onions & peppers, topped with melted mozzarella and cheddar cheese, served on French garlic bread 

Roast Beef, Ham, Corned Beef, Pastrami, or Turkey Sandwich 7.95 
With your choice of bread 

B.L.T. 4.95 
Crispy bacon, fresh lettuce, and sliced tomatoes on your choice of bread 

Grilled Ham & Cheese 6.95 
Smoked ham & melted American cheese on your choice of bread 

Lotta‐Hotta Chili 6.95 
An edible sombrero filled with George Inn’s award – winning chili, topped with melted cheddar cheese, served with sides of freshly fried corn chips, 

raw onions, diced tomatoes, jalapeno peppers and our own salsa 
Two Hot Dogs 4.95 
Two Chili Dogs 6.95 

With our own recipe Lotta‐Hotta chili 
Souvlaki 7.45 

Gyro meat (mix of 75% ground beef and 25% lamb) or marinated chicken breast, served on a pita bread with shredded lettuce, onions and 
tomatoes along with stuffed grape leaves and a side of light garlic sauce 

 



 
Double Chicken Breast 

ON A HARD ROLL ∙ FRENCH BREAD $1.00 EXTRA 
George Inn Chicken 9.95 

A tender whole grill breast of chicken topped with melted provolone cheese, served with a side of ranch dressing 
Chicken Cordon Bleu 9.95 

A whole grilled breast of chicken, topped with Canadian bacon and melted Swiss cheese, served with a side of ranch dressing 
Chicken Parmigiana 9.95 

A whole chicken breast topped with tomato sauce & melted mozzarella cheese 
Texas BBQ Chicken 9.95 

A succulent grilled whole breast of chicken with cheddar cheese dipped in Texas BBQ sauce 
Cajun‐Blackened Chicken Breast 9.95 

A tender whole breast of chicken blacked in hot Cajun seasoning with American cheese 

Chicken Breast 8.95 
A seasoned grilled whole breast of chicken 

 

From the Sea 
Tuna Melt 6.95 

An open faced tuna sandwich with sliced tomatoes & melted American cheese 
Tuna Salad 6.95 

Tuna fish, diced celery and Hellmann’s mayonnaise on your choice of bread 
Fish‐n‐Chips 6.95 

Two pieces of deep fried cod on a hard roll, served with tartar sauce 
 

Wraps 
SPINACH OR PLAIN TORTIALLA STUFFED WITH CRISPY LETTUCE & SLICED RED ONIONS SERVED WITH FRENCH FRIES & TWO ONION RINGS 

Chicken Breast 9.95 
Choice of one: 

Buffalo: hot sauce and bleu cheese ∙ Cajun: Creamy Cajun Sauce & Cheddar Cheese ∙ Italian: Vinaigrette & Swiss Cheese 
Eight Shrimp 14.95 

Sautéed in Creamy Cajun or Cocktail  
Salmon 14.95 

Teriyaki or Grilled with Lemon, Salt & Pepper 
Tenderloin 14.95 

6 oz. of Filet Mignon sautéed with Onions & peppers, topped with Mozzarella & Cheddar Cheese 
 

NO SUBSTITUTIONS 



 

Burgers 
OUR HALF POIND BURGERS ARE SERVED ON A HARD ROLL WITH FRENCH FRIES, TWO ONION RINGS, LETTUCE, TOMATO, COLE SLAW & PICKLE 

Burger or Cajun Blacked Burger 6.95 
Cooked to order 

Cheeseburger 7.45 
Topped with American cheese 
Cheeseburger Plus 8.45 

Topped with melted American cheese and your choice of bacon, Taylor ham or Canadian bacon 
Pizza Burger 7.45 

With tomato sauce, fresh basil, & mozzarella cheese 
Greek Cheeseburger 7.45 

A heaping portion of gyro meat with melted American cheese wrapped in pita bread 

Mushroom Burger 7.45 ∙ with American cheese 8.45 
Topped with a fistful of lightly sautéed mushrooms 

All American Burger 8.45 
With American cheese served with fried or raw onion 

Texas BBQ Burger 8.45 
With Texas BBQ sauce and cheddar cheese 

George Inn Burger 8.45 
Diced green peppers and onions sautéed with a dash of crushed black peppercorn, topped with crumbled bleu cheese 

The George Inn Pounder 12.95 
One pound of our all beef burger topped with melted American cheese 

Turkey Burger 6.95 ∙ with American cheese 7.45 

Garden Burger 6.95 ∙ with American cheese 7.45 
An all vegetable burger 

Fiesta Garden Burger 8.95 
An all vegetable burger topped with jalapeno peppers, diced tomatoes, shredded mozzarella & cheddar cheese and our own salsa, on a flour 

tortilla with a bed of lettuce 

Pizza 
Pizza 5.50 

A four‐slicer topped with our own tomato sauce & melted mozzarella cheese  

Extra toppings: One topping 1.50 ∙Two toppings 3.00 
Cheese, Pepperoni, Sausage, Chicken Tenders, Mushrooms, Peppers & Onions 

White Out Pizza 7.95 
A four‐slicer with a sprad of ricotta cheese, topped with chopped chicken tenders, sliced onions & melted Mozzarella cheese 

Vegetarian Pizza 7.95 
A four‐slicer with with a spread of ricotta cheese, topped with mushrooms, diced onions, peppers, broccoli, florets, & melted mozzarella cheese 

Mexican Pizza 7.95 
A thin 12” flour tortilla with a spread of our own spiced chili, topped with cheddar and mozzarella cheese, chopped chicken tenders, jalapeno 

peppers, diced tomatoes, peppers & pitted black olives 
New Orleans Pizza 10.95 

A four‐slicer topped with Italian sweet sausage, pepperoni, a sliced whole breast of chicken, roasted red peppers & melted mozzarella cheese in a 
mild hot alfredo sauce 

Private Pizza 
White out Pizza 5.95 
Vegetarian Pizza 5.95 
Mexican Pizza 5.95 

New Orleans Pizza 5.95 
Pizza 4.50 ∙ with one extra topping 5.50 

 
NO SUBSTITUTIONS 



 

Mexican 
ENTREES SERVED WITH FRESHLY FRIED CORN CHIPS AND OUR OWN SALSA 

Chimichanga 
Chicken 12.95 ∙ Tenderloin 14.95 ∙ Shrimp 14.95 

A 12” flour tortilla filled with Mexican rice shredded mozzarella and cheddar cheese, rolled & lightly deep fried, topped with more mozzarella and 
cheddar and then baked, finished with salsa topping served with sides of Mexican rice and red kidney beans 

Burrito 
Chicken 12.95 ∙ Tenderloin 14.95 ∙ Shrimp 14.95 

A homemade burrito filled with one of the above selections, Mexican rice, cheddar & mozzarella cheese, covered with more cheddar and 
mozzarella then baked, topped with our own salsa, served with a side of Mexican rice and red kidney beans 

Shrimp Jalapeno 14.95 
Four butterfly cut shrimp, packed with seafood and mild jalapeno stuffed dipped in beer batter and deep fried to a golden brown, topped with 

salsa and cheese, served on a bed of shredded lettuce with a side of red kidney beans and Mexican rice 
Grilled quesadillas 10.95 

Spicy Taco Beef or Chicken 12.95 
Four soft shell flour tortillas filled with cheddar cheese, diced tomatoes, onions& shredded Lettuce Served with a side of Mexican rice, vegetarian 

red kidney beans & sour cream 
Fajitas 

Chicken 13.95 ∙ Tenderloin 15.95 ∙ Shrimp 15.95 
Create four flour tortilla tacos by combining sautéed onions, peppers and Mexican fillings. 

(Guacamole, sour cream, jalapeno peppers, Mexican rice, red kidney beans, pitted black olives, sliced tomatoes, shredded lettuce , cheddar cheese, 
raw onions, and our own salsa) 

 

Cajun 
ENTREES SERVED WITH BREAD AND BUTTER, SALAD OR OUR OWN FRESHLY FRIED CORN CHIPS WITH YOUR CHOICE OF: POTATO (BAKED, MASHED, FRENCHFRIES) AND SAUTÉED MIXED 

VEGETABLES OR RICE (MEXICAN OR WHITE) AND SAUTÉED MIXED VEGETABLES 

Cajun Trio 34.95 
A delicious combination of an eight ounce filet mignon, four shrimp and a tender whole chicken breast cooked with a Cajun Louisiana swing 

Filet Mignon 22.95 
A tender eight ounce, filet mignon blackened and cooked to perfection 

T‐Bone Steak Market Price 
A Cajun blacked sixteen ounce t‐bone steak broiled and smothered in a brown mushroom sauce 

New York Strip Steak 19.95 
Succulent sterling silver aged New York strip steak, Cajun blackened and cooked to order 

Cajun Steak Au Poivre 22.95  
A Sterling Silver aged New York strip steak covered with Cajun seasoning cooked to order in a brandy and cream sauce 

Prime Rib 16.95 
A queen cut of prime rib with Cajun seasoning 

Rack – a – Ribs 16.35 
A rack of mouth watering baby back ribs seasoned with Cajun spices 

Pork Loin Chops 13.95 
Two Cajun blackened thick pork loin chops 

Cajun Chicken Breast 12.95 
A whole chicken breast blackened sautéed in a creamy Cajun sauce 

Shrimp 15.95 
Eight Cajun blackened shrimp 
Sea Scallops Market price 

A pound of scallops with Cajun Seasonng 
Blackened Shrimp & Scallops Market Price 

Four shrimp & half pound scallops blackened with Cajun spices 
Blacked Swordfish 15.95 
A light, no cholesterol meal 

 



Cajun Salmon 15.95 
A richly flavored fish balances the Cajun Spice 

Backed Catfish 12.95 
A delicious and hearty fish 

Cajun Fajitas 
Chicken 14.95∙Tenderloin 16.95∙Shrimp 16.95 

Create four flour tortilla tacos by combining sautéed onions, peppers and Mexican fillings 
(Guacamole, sour cream, jalapeno peppers, Mexican rice, red kidney beans, pitted black olives, sliced tomatoes, shredded lettuce, cheddar cheese, 

raw onions, and our own salsa) 
 

NO SUBSTITUTIONS 

Choice Meats 
ENTREES SERVED WITH SALAD, BREAD AND BUTTER WITH YOUR CHOICE OF: POTATO (BAKED, MASHED, FRENCH FRIES), AND SAUTÉED MIXED VEGETABLES OR RICE (MEXICAN OR 

WHITE) AND SAUTÉED MIXED VEGETABLES OR A BED OF LINGUINE 

Filet Mignon 21.95 
A tender eight ounce filet mignon, cooked to order topped with a delicious Béarnaise sauce 

Filet Mignon and Shrimp Scampi 27.95 
A delicious combination of an eight ounce filet mignon and six shrimp in scampi sauce 

T‐Bone Steak Market Price 
A delectable 16 ounce T‐bone steak smothered in a brown mushroom sauce 

New York Strip Steak 18.95 
Succulent Sterling Silver aged steak broiled to order 

Steak Au Poivre 21.95 
A New York sterling slver aged strip steak covered with crushed peppercorn, cooked in a delicious brandy and cream sauce 

Veal Francese 16.95 
Tangy white butter and lemon sauce cooked with choice veal cutlets 

Veal Marsala 16.95 
Veal cutlets in a classic marsala sauce 

Veal Piccata 16.95 
Veal cutlets in a delicious francese sauce sprinkled with tangy capers 

Veal Saltimbocca 17.95 
Tender veal cutlets layered with fresh spinach, prosciutto ham & melted provolone cheese, topped with a brown sauce 

Veal Parmigiana 16.95 
Succulent veal cutlets topped with our own tomato sauce and melted mozzarella cheese 

Rack‐a‐Ribs 15.35 
A rack of mouth‐watering baby back ribs basted with George Inn’s special BBQ sauce 

Prime Rib 15.95 
A queen cut of prime rib cooked to order 

Pork Loin Chops 12.95 
Two thick pork loin chops broiled, pan seared or Cajun blackened 

Pan seared Pork Loin Chops 14.95 
Topped with ham and melted provolone cheese, covered with marsala sauce 

Tenderloin Teriyaki 15.95 
Sliced filet mignon & fresh mixed vegetables sautéed in teriyaki sauce served over a bed of white rice 



From the Sea 
SERVED WITH SALAD, BREAD AND BUTTER WITH YOUR CHOICE OF: POTATO (BAKED, MASHED, FRENCH FRIES), AND SAUTÉED MIXED VEGETABLES OR RICE (MEXICAN OR WHITE) AND 

SAUTÉED MIXED VEGETABLES OR A BED OF LINGUINE 

George Inn Seafood Combo 28.95 
Shrimp, scallops, clams in the shell, New Zealand green mussels and a whole filet of cod, with a choice of scampi or fra diavolo (hot red) sauce 

Sea Scallops Market Price 
One pound of sea scallops broiled in wine butter lemon sauce, Cajun blacked, fra diavolo (hot red) sauce or scampi style 

Eight Shrimp 14.95  
Eight shrimp in a scampi sauce, fra diavolo (hot red) sauce, Cajun‐blackened or Francese  

Stuffed Shrimp 14.95 
Six shrimp stuffed with seafood topped with a tangy Hollandaise sauce 

Shrimp Parmigiana 14.95 
Six breaded shrimp, fried and topped with tomato sauce and melted mozzarella cheese 

Shrimp and Scallops Market Price 
Four shrimp & half pound of scallops in a scampi sauce, Cajun blackened or fra diavolo (hot red sauce) 

Shrimp Teriyaki 14.95 
Eight shrimp & mixed vegetables sautéed in teriyaki sauce, served over a bed of white rice 

Swordfish 14.95 
Broiled in white wine, butter & fresh dill 

Also grilled or Cajun 
For No‐Cholesterol: Broiled in white wine & virgin olive oil, topped with fresh minced garlic & dill 

Cod 12.95 
Broiled in white wine, butter & fresh dill 

For No‐Cholesterol: Broiled in white wine & virgin olive oil, topped with fresh minced garlic & dill 
Salmon 14.95 

Broiled with white wine, butter & fresh dill, or Cajun blackened 
Stuffed Salmon 16.95 

Salmon stuffed with seafood, topped with zesty Hollandaise sauce 
New Zealand Green Mussels 14.95 

Twelve extra large mussels in fra diavolo (hot sauce) hearty garlic & white wine sace or marinara 

Fish‐n‐chips 12.95 
Three beer battered fried fillets of cod served with tartar sauce & French fries 

NO SUBSTITUTIONS 

Italian 
ENTREES SERVED WITH SALAD, BREAD AND BUTTER 

George Inn Pasta 13.95 
A whole breast of chicken, sliced and grilled with assorted fresh seasonal vegetable in a pesto‐garlic sauce, served over a bed of linguini 

Geek Pasta 14.95 
A whole sliced breast of chicken sautéed with fresh mushrooms & mined garlic in virgin olive oil, tossed with fresh baby spinach leaves, sundried 

tomatoes and penne pasta, topped with chunks of feta cheese 
Eggplant Rollatini 12.95 

Eggplant steaks rolled in ricotta cheese, topped with tomato sauce and melted mozzarella cheese, served with a side of linguini and tomato sauce 
Linguini and Clams 15.45 

Little Neck Clams in the shell and hopped clams sautéed with your choice of clam sauce (red, white  or fra diavolo), served over a bed of linguini 

Penne Ala Vodka 10.95 
Penne pasta tossed in a creamy tomato sauce with vodka and garlic 

with shrimp 14.95 
with Chicken or Prosciutto or Pepperoni 12.95 

Cheese Ravioli Parmigiana 10.95  
Six cheese ravioli covered with tomato sauce and melted mozzarella cheese, an old world favorite 

Fettuccini Alfredo 10.95 
A bed of fettuccini in classic alfredo sauce 

Chicken 12.95∙Shrimp 14.95 
Eggplant Parmigiana 11.95 

Eggplant steaks covered with tomato sauce and melted mozzarella, served with a side of linguini and tomato sauce 



Chicken 
SERVED WITH SALAD, BREAD AND BUTTER WITH YOUR CHOICE OF: POTATO (BAKED, MASHED, FRENCH FRIES), AND SAUTÉED MIXED VEGETABLES OR RICE (MEXICAN OR WHITE) AND 

SAUTÉED MIXED VEGETABLES OR A BED OF LINGUINE 

Chicken Cordon Bleu 14.95  
A whole chicken breast filled with smoked ham and provolone cheese, rolled in Italian bread crumbs and topped with Mornay sauce 

Chicken Francese 13.95 
A succulent whole chicken breast in tangy lemon butter and white wine sauce, a French classic 

Chicken Saltimbocca 15.95 
A succulent whole chicken breast layered with fresh prosciutto ham& melted provolone cheese topped with Marsala sauce 

Chicken Marsala 13.95 
A succulent whole chicken breast floured and sautéed to a golden brown topped with mushroom marsala sauce 

Chicken Teriyaki 13.95 
Fresh seasonal vegetables and a whole chicken breast sautéed in teriyaki sauce, served over white rice 

Chicken Alfredo 12.95 
A tender whole chicken cooked in a classic alfredo sauce, served over a bed of linguini 

Chicken and Broccoli 13.95 
A tender whole chicken breast, slice and mixed with fresh broccoli florets in a light pesto‐garlic sauce, server over a bed of linguini 

Chicken & Shrimp Parmigiana 14.95 
A sautéed whole breast of chicken & three breaded shrimp, topped with tomato sauce and melted mozzarella cheese 

Chicken Piccata 13.95 
A breast of chicken cooked with capers in a tangy lemon butter and wine sauce 

Chicken Parmigiana 12.95 
A whole breast of chicken, covered with our own tomato sauce and melted mozzarella cheese 

Chicken Abruzzi 14.95 
A whole breast of chicken covered with melted provolone cheese over roasted red peppers and artichoke hearts, topped with marsala sauce 

Smothered Grilled Chicken 13.95 
A whole sliced grilled chicken breast in a white cream sauce with onions, peppers & melted mozzarella cheese, server over a bed of white rice 

 

Side Orders 
French Fries 2.25 
Tossed Salad 3.95 
Guacamole 1.95 
Baked Potato 1.95 

Mashed Potatoes 2.95 
Mixed Vegetables 1.95 

Sour Cream .75 
Cole Slaw .95 

Jalapeno Peppers .95 
 

NO SUBSTITIUTIONS  



Desserts 
Brownie Supreme (For Two) 6.95 

An extra large brownie topped with two scoops of vanilla or chocolate ice cream, and chocolate syrup 
Ice Cream Chipwich 5.00 

A scoop of vanilla or chocolate ice cream, sandwiched between two oversized chocolate chip cookies 
Ice Cream Sundae 3.00 

Two scoops of vanilla or chocolate topped with whipped ream and chocolate syrup 
Rice Pudding 2.95 
George Inn made 

Caramel Apple Crumb Pie 4.25 
Ala mode 6.00 

With vanilla or chocolate ice cream 

Bourbon Pecan Pie 4.25 
Lots of pecans topping a delectable mixture of chocolate and bourbon 

N.Y. Style Cheesecake 4.25 
Topped with whipped cream and raspberry syrup 

With a shot of chambord liqueur 7.00 
Enhance your dessert with your choice of sauce: 

Caramel sauce, raspberry coulis or chocolate syrup 
 

Coffee & Tea 
Columbian Coffee (Reg or decaf) 1.00 
Green Tea, Decaf, Specialty Teas 1.00 

Iced Tea (Unsweetened) 1.50 
International Coffees (One Spirit) 5.00 

Belgian – Godiva 
Italian – Sambuca 

Mexican – Kahlua, Tequila Rose 
Irish – Bushmill, Bailey’s, Jameson’s 

 

Soda, Milk or Juice 
George Inn: Root Beer, Cream Soda 1.50 

Fountain Soda 1.50 
Milk 1.25 

Chocolate Milk 1.75 
Hot Chocolate 1.75 
With whipped cream 

Orange, Apple, Grapefruit, Tomato, Cranberry, or Pineapple Juice 1.75 
 



Traditions 
Frozen Margaritas 2.00 – Every Thursday 

Prime Rib 11.95 – Every Tuesday 
Entertainment 10 to 1:30 No Cover 

Wednesday: Karaoke 
Friday & Saturday: Various Bands 

 

Please Ask for 
Senior Citizen 10% Discount – Monday – Friday 3:00 – 5:30 pm 

To‐go Menu available for fast service over the telephone 
 

Gift Certificates …………….Available for all Occasions 

Please note: 
Gentlemen, Shirts with Sleeves Required 

No Ski Boots 

All Major Credit Cards Accepted 
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